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Cereali contenenti glutine Uova Pesce Molluschi Soia

Se sei allergico o intollerante ad una o piv sostanze, informaci e ti indicheremo le preparazioni prive degli specifici allergeni.
If you are allergic or intolerant to one or more substances, please let us know, and we will tell you which
courses and beverages do not contain the specific allergens.
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Sesamo Frutta a guscio Lupini Latte

Le nostre procedure HACCP tengono conto del rischio di contaminazione crociata ed il nostro personale & addestrato per
occuparsi di tale rischio; non € tuttavia possibile escludere che i prodotti alimentari entrino in contatto con altri allergeni
durante la preparazione o la somministrazione.

Our HACCP procedures take into account the cross-contamination risk and our staff is trained to deal with
this risk. Nevertheless, the possibility that food has come into contact with other allergens, during
preparatione and service, can not be excluded.
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Sedano Senape Solfiti Arachidi Crostacel
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Elenco Allergeni

1. Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (farro e grano khorasan), segale, orzo, avena o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio, e prodotti derivati, purché il processo subito non aumenti il livello di allergenicita valutato
dall'EFSA per il prodotto di base dal quale sono derivati; b) maltodestrine a base di grano e prodotti derivati, purché il processo subito non aumenti il
livello di allergenicita valutato dall’EFSA per il prodotto di base dal quale sono derivati; ¢) sciroppi di glucosio a base d'orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati o di alcol etilico di origine agricola per liquori ed altre bevande alcoliche.
2. Crostacei e prodotti derivati.

3. Uova e prodotti derivati.

4. Pesce e prodotti derivati, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti derivati.

6. Soia e prodotti derivati, franne:

a) olio e grasso di soia raffinato e prodotti derivati, purché il processo subito non aumenti il livello di allergenicita valutato dall’EFSA per il prodotto di
base dal quale sono derivati;

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia;
c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soiq;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti derivati, incluso lattosio, tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati o di alcol etilico di origine agricola per liquori ed altre bevande alcoliche;

b) lattitolo.

8. Frutta a guscio, cioé mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci comuni (Juglans regia), noci di anacardi (Anacardium
occidentale), noci di pecan (Carya ilinoiesis (Wangenh) K. Koch), noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci del
Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati, tranne frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati o di alcol etilico di origine
agricola per liquori ed altre bevande alcoliche.

9. Sedano e prodotti derivati.

10. Senape e prodotti derivati.

11. Semi di sesamo e prodotti derivati.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/| espressi come SOx.
13. Lupini e prodotti derivati.

14. Molluschi e prodotti derivati
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Crostacei Uova Pesce Arachidi Soia | Latte guscio Sedano Senape Sesamo Solfiti Lupini Molluschi
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erealic
glutine Crostacei Uova Pesce Arachidi Soia Latte guscio Sedano Senape Sesamo Solfiti Lupini Molluschi

PrRoSCIuTIO Cory X
PoMoDOR| SECCHI ¥
SARDONCINY | X X
M02ZARELLA p. 4
SALSICCIA X X | X X
NUTELLA X | X
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glutine Crostacei Uova Pesce rachidi Soia Latte guscio Sedano Senape Sesamo Solfiti Lupini Molluschi
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W 8 p ._Xsm mmmmmmmm w Pesce | Arachidi Soia :x nq._m Sedano | Senape WHS solfiti | Lupini Molluschi
Barger. >~ X | X X | X X
CHEESE BuretR| X X X X
CHICKEN BuRsER | X X XXX X
FISH BURGER | X X X
caiLd Burser | X X X X
HOT DOS X X X X X
ToAST X X X X
PATATINE FRITTE| X A X X
MAIONESE. X . X
KETcuuP X X X
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Cerealic/ Frutta a
glutine Crostacei Uova Pesce Arachidi Soia Latte guscio Sedano Senape Sesamo Solfiti Lupini Molluschi
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BUTTER cookies| X X XX XK
Pi22A MARGHERTTA X X | X X
CAFFE. MACCHIAT X
CAPPUCCING X
LATTE MACCHIATO X
ORZ0 i X X I X X
GINSENG X XX X
'LATTE"DI SO\A X
CREMA CAFFE ¥
MONTE BIANCO ¥
MAROCCHING. X XX
GRAN(TE *CoLp” X
FRAPPE X X I XX
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